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Olive d'Or 2009
Les lauréats de la 3*™ &dition du concours International d'hulles d'ollve

EIAL MONTREAL

Montréal, le 2 avril 2008 - C'est dans |a scirde d’hier gu'a été annonced les
neufs laurdats du concours Olive d"Or 2009 lors du Gala canadien du
Groupe Export Agroalimentaire Québec-Canada. Au total 100 huiles en

VE provenance de 13 pays ont participd & celte troisibme édition du concours
organisé par le SLAL Montréal.

FOR

2009 Olive d'Or est un concours respectant les normes du « Conseil Oléicole

International », mais également une vildne daxposition de prestige. Les huiles

d'olives ont été réparties en trois catdégories: fruité léger, fruitd médium et fruitd intense. Pour chacune

d'elles, les lauréals ont dlé récompensds par les pris: « Goulte &°0r », « Goulle d'Argent » el « Goutte de
Bronze ».

Les Gagnants :
Fruité Léger Fruité Médium Fruité Intense
« Goutte d'Or » Mas Seneguier - Mr | Almazaras de la | Agrolio
Laurent Badré Subbetica - Pargue | (Halie)
{France) Qliva (Espagne)
« Goutte d'Argent » Coopérative « Le Moulin | Franci — IGP Toscang Almazaras de la
de Villeviaillen (Nalie) Subbelica - Rincon de
{Franca) la Subbetica
{Espagne)
« Goutte de Bronze » San Pietra - Moli Dels Torms - | Franci - Villa Magra
Agroindustrial Huaguen | Qlicatessen (Espagne) | (lalie)
{Chili}

Ce concours a étd présicd par Mme Christine Cheylan. Experte dans le domaine de Mokiculture, elle a
présidé de nombreux concours intemationaux et nationaux. Trés engagée dans le monde oléicole, formée
a la dégustation professionnelle, elle est productrice, géranle d'un moulin @ huile, consultanle en
aléiculture el jurd en concours.
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